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CLIMED-FRUIT

Medicao do efeito do caulino no
desenvolvimento da vinha e na qualidade do
vinho nas vinhas mediterranicas

Desafio

As alteragGes climdticas estdo a causar danos significativos
na viticultura do Mediterraneo. O efeito é visivel ndo sé nos
danos diretos causados na fruta e na vinha pelas fortes
inundag¢des, mas também na reducdo da qualidade da uva.
As temperaturas extremamente elevadas no verdo
contribuem para uma rapida acumulagao do teor de aglcar
nos bagos, ao passo que a produgao de taninos e
antocianinas é bloqueada. Como resultado, os vinhos sdo
mais alcodlicos e pobres em estrutura e compostos
aromaticos.

Solugao

A utilizagdo de caulino pulverizado na vinha cria uma
camada que protege a videira da radiagao solar direta.
Varios autores referem uma redugao de 5 a 10°C nos bagos
e nas folhas de videira. Esta redugdo de temperatura pode
diminuir consideravelmente o stress térmico, o que
aumentara significativamente a qualidade da uva.

Vantagens

O projeto ajuda-nos a compreender melhor o efeito do
caulino na fisiologia da vinha e na qualidade do vinho. O
caulino é particularmente benéfico para aumentar os
compostos aromaticos nos vinhos, mas nao afeta outros
parametros da qualidade do vinho em condicGes de seca
intensa.

Recomendagées praticas

Tema
AlteragGes climaticas
Uvas

Contexto
Limita¢do climatica

Tempo de aplicagao
Tratamento com caulino a 5% e 10%
no pré-pintor e pds-pintor

Tempo de implementagao
necessario
De manha cedo

Periodo de impacto
No mesmo ano

Equipamento
Pulverizador de jato de ar — Caulino
95%

Embora sejam necessarios mais testes ao longo dos anos para confirmar estes resultados, a nossa
recomendacdo pratica é monitorizar o efeito do caulino numa base casuistica, uma vez que muitos

autores relatam grandes beneficios devido a sua utilizacdo.

E importante considerar que o caulino sé é Util para vinhas de alta qualidade porque tem um custo
particularmente elevado e os seus beneficios estdo relacionados em maior grau com a qualidade global

do vinho e ndo com um aumento do rendimento.

Este projeto recebeu financiamento do programa de investigagdo e inovagdo Horizon Europe da Unido Europeia ao abrigo do acordo de subvengdo n.2
101060474. Esta comunicagdo reflete apenas o ponto de vista do autor. A Agéncia de Execugdo para a Investigagdo ndo é responsavel por qualquer
utilizagdo que possa ser feita das informagées fornecidas. Os autores e editores ndo assumem qualquer responsabilidade por eventuais imprecisdes

factuais ou danos resultantes da aplicagdo das recomendag&es contidas neste resumo pratico.
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CLIMED-FRUIT

Materiais existentes
Videos

i

https://www.youtube.com/watch?v=kz-h-LNcgeM&t=55s

https://www.youtube.com/watch?v=5lvqa9gAbPc

LigagOes Web
https://bodegasenguera.com/protector-solar/

Informagdes de contacto

Editor: Juan Martinez Barbera
CV-590 Km 51,1, 46810, Enguera, Valéncia
+34 664 613 791

Autor(es): Juan Martinez Barbera
Contacto: j.martinez@bodegasenguera.com

Parceiros do projeto: Instituto Cavanilles de Biodiversidad
y Biologia Evolutiva (ICBIBE), AVA-ASAJA, Bodegas Enguera.

Este projeto recebeu financiamento do programa de investigagdo e inovagdo Horizon Europe da Unido Europeia ao abrigo do acordo de subvengdo n.2
101060474. Esta comunicagdo reflete apenas o ponto de vista do autor. A Agéncia de Execugdo para a Investigagdo ndo é responsavel por qualquer
utilizagdo que possa ser feita das informagées fornecidas. Os autores e editores ndo assumem qualquer responsabilidade por eventuais imprecisdes
factuais ou danos resultantes da aplicagdo das recomendagdes contidas neste resumo pratico.

Este resumo alargado da pratica foi elaborado no ambito
do projeto CLIMED-FRUIT.

Sitio Web do projeto:
https://bodegasenguera.com/protector-solar/
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CLIMED-FRUIT

Enflis

Analise custo/beneficio simplificada

Efeito do caulino no desenvolvimento da videira e na qualidade do

vinho nas vinhas do Mediterraneo

Introdugdo — apresentacao da situacdo ex-ante e ex-post

As alteragOes climaticas estdo a causar graves danos a viticultura do Mediterraneo. Em termos
de qualidade, a concentracdo de compostos aromaticos, taninos e antocianinas foi
drasticamente reduzida'. A utilizagdo da irrigacdo com dgua pode adaptar a cultura ao stress
térmico, mas apenas 42% das vinhas em Espanha tém irrigacdo com d&gua®, sendo

particularmente dificil encontrar fontes de dgua no centro e no sul do pais. A pelicula de
particulas de caulino pode potencialmente adaptar a vinha as alteragdes climaticas, refletindo
a radiac3o solar e reduzindo a temperatura da superficie dos bagos e das folhas até 10°C®.

O projeto tem lugar no sul da provincia de Valéncia. Na

situagdo ex-ante, o caulino nao foi utilizado para reduzir o
efeito das alteragdes climaticas nesta vinha. Na situagdo ex-

Legenda

) Indicador estimado

post, foram efetuadas duas aplica¢gdes de caulino com uma ) Indicador medido
dose de 50 kg/ha. As aplicacdes foram efetuadas
imediatamente antes e depois do pintor, com um intervalo de 30 dias entre tratamentos.

| Ex-ante | Ex-post

Custos variaveis

Aplicagdo

caulino

Nenhuma aplicagdo quimica 4,54 €/kg (dose: 50 kg/ha) > 227
do produto €/ha

2 pulverizagbes: 227 € x 2 =454
€/ha

Mdo de obra (exceto instalagdo)

15 euros/ha

Custos da maquina (combustivel)

2 euros/ha

TOTAL

0 244 3 471 euros/ha

COMPARACAO

Aumento global de 1-24% do custo:

o -

O aumento dos custos depende do aumento do nimero de
passagens e da quantidade de produto necessaria.

Este projeto recebeu financiamento do programa de investigagdo e inovagdo Horizon Europe da Unido Europeia ao abrigo do acordo de subvengdo
n.2 101060474. Esta comunicagdo reflete apenas o ponto de vista do autor. A Agéncia de Execugdo para a Investigagdo ndo é responsavel por
qualquer utilizagdo que possa ser feita das informag&es fornecidas. Os autores e editores ndo assumem qualquer responsabilidade por eventuais
imprecisdes factuais ou danos resultantes da aplicagdo das recomendagdes contidas neste resumo pratico.
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Energia Ndo medido, mas pode ser considerado um agravamento do impacto:

Ha um aumento do consumo de energia devido ao combustivel necessario para pulverizar o
caulino duas vezes por ano.

Agua Indicador n3o afetado:
1 ] | ] ]

Embora a transpiracdo seja reduzida com a aplicacdo do produto, ndo foram encontrados

(Co) efeitos claros no estado hidrico da vinha.
o |
(o] ] Solo Indicador n3o afetado:
1 5 | A N .

Embora o aumento das passagens do trator provoque um aumento da compactacdo do
solo, as 2 passagens para aplicagao do caulino ndo foram consideradas suficientemente
significativas para modificar este indicador.

Ar Impacto ndao medido, mas pode ser considerado um agravamento do impacto:
] 1 | I

N3o existe uma relagdo direta entre a pratica e o indicador em questdo, mas pode

considerar-se um agravamento do mesmo devido as emissdes de cada passagem para
aplicar o produto.

Biodiversidade Indicador ndo afetado:
I N . I .

N3o existe uma relagdo direta entre a pratica e o indicador em questao.
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CLIMED-FRUIT

Enflis

Projeto de estudo da utilizagao do caulino
nas vinhas do Mediterraneo

Breve descri¢dao do projeto
O objetivo geral do projeto é estudar o efeito da
pelicula de particulas de caulino na adaptacéo da
viticultura do Mediterraneo as alteracdes climaticas.
Os objetivos especificos sdo os seguintes:
- Determinar o efeito do caulino na fisiologia da
videira.
- Determinar o efeito do caulino no rendimento e
na composig¢do das uvas.
- Determinar o efeito do caulino na qualidade do
vinho.

Vantagens

O projeto identificou que a pulverizagao com caulino
trés semanas antes do inicio do pico principal da
praga é um tratamento eficaz para controlar as
cigarrinhas verdes.

Os resultados mostram que o caulino ndo tem
qgualquer efeito sobre os principais parametros de
qualidade da uva e do vinho, embora contribua para
aumentar alguns compostos aromaticos.

Fase de implementagdo
2022-2023

Principais resultados alcangados ou esperados

Tema
Uvas

Contexto
Limitagdo climatica

Duragao
2022-2023

Parceiros envolvidos

Centro de Investigacion sobre
Desertificacion (CIDE-CSIC-UV),
La Baronia de Turis CoopV.,
Federacié de Cooperatives
(FECOAV), Bodegas Enguera
Orgamento

100 000 €

Particularidade

Uma forma inovadora de adaptar
a viticultura as alteragdes
climaticas

1. Embora muitos autores refiram o efeito do caulino na condutancia estomatica e no
potencial hidrico, neste projeto nao se verificaram diferencas nestes parametros.

2. O caulino ndo afeta o rendimento nem a qualidade das uvas. O produto nao afetou o
°Brix, o pH ou a acidez total, entre outros parametros.

3. Os vinhos elaborados com uvas tratadas com caulino ndo apresentavam maior ou
menor teor de taninos, mas apresentavam maior quantidade de alguns compostos

aromaticos, como os fendis volateis e a vanilina.

4. A seca extremamente severa e as temperaturas elevadas durante o verao de 2023
podem reduzir o efeito potencial do caulino no desenvolvimento das plantas.

Este projeto recebeu financiamento do programa de investigagdo e inovagdo Horizon Europe da Unido Europeia ao abrigo do acordo de subvengdo
n.2 101060474. Esta comunicagdo reflete apenas o ponto de vista do autor. A Agéncia de Execugdo para a Investigagdo ndo é responsavel por
qualquer utilizagdo que possa ser feita das informag&es fornecidas. Os autores e editores ndo assumem qualquer responsabilidade por eventuais
imprecisdes factuais ou danos resultantes da aplicagdo das recomendagdes contidas neste resumo pratico.
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(o) Figura 1: Efeito do caulino nos principais parémetros de maturagdo da uva da variedade Tempranillo
g Tabela 1: Efeito do caulino nas médias dos principais pardmetros analisados nos vinhos de Tempranillo
v A
Q General parameters Control Kaolin 10%  F-Ratio p-Value
Alcoholic degree 12,76 £0,82a 12,78+0,37a 0,01 0,93
pH 4,08+0,20a 3,84+0,06a 4,09 0,11
Total Acidity 3,48+0,27a 3,98+0,17a 7,5 0,05
Volatile Acidity 0,69+0,04a 0,64+0,03a 2,88 0,17
Glucose/Fructose 021+0,04a 025+0,05a 2,47 0,19

Este projeto recebeu financiamento do programa de investigagdo e inovagdo Horizon Europe da Unido Europeia ao abrigo do acordo de subvengdo
n.2 101060474. Esta comunicagdo reflete apenas o ponto de vista do autor. A Agéncia de Execugdo para a Investigagdo ndo é responsavel por
qualquer utilizagdo que possa ser feita das informag&es fornecidas. Os autores e editores ndo assumem qualquer responsabilidade por eventuais
imprecisdes factuais ou danos resultantes da aplicagdo das recomendagdes contidas neste resumo pratico.
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Volatile phenols (mg/L)
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Figura 2: Fendis voldteis em vinhos elaborados a partir de uvas com e sem caulino

Vanillin (mg/L)
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Figura 3: Vanilina nos vinhos elaborados a partir de uvas com e sem caulino

Materiais existentes

Videos
https://www.youtube.com/watch?v=kz-h-LNcgeM&t=55s
https://www.youtube.com/watch?v=5lvga9gAbPc

Ligagbes Web
https://bodegasenguera.com/protector-solar/
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Editor: Juan Martinez Barbera Este resumo alargado da pratica foi elaborado no
CV-590 Km 51,1, 46810, Enguera, Valéncia ambito do projeto CLIMED-FRUIT.

+34 664 613 791 Sitio Web do projeto:

Autor(es): Juan Martinez Barberd https://bodegasenguera.com/protector-
Contacto: j.martinez@bodegasenguera.com solar/

Parceiros do projeto: Instituto Cavanilles de
Biodiversidad y Biologia Evolutiva (ICBIBE), AVA-ASAJA, © 2024
Bodegas Enguera
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