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CLIMED-FRUIT

Mesure de l'effet du kaolin sur le développement
de la vigne et la qualité du vin dans les vignobles

méditerranéens

Principaux enjeux

Le changement climatique a un impact majeur sur la
viticulture en Méditerranée. Il provoque non seulement des
dégats directs sur la vigne et les raisins, notamment en
raison d'inondations intenses, mais entraine aussi une
dégradation de la qualité du raisin. Les fortes chaleurs
estivales accélerent I'accumulation de sucre dans les baies,
tout en freinant la formation des tanins et des anthocyanes.
Résultat : les vins sont plus riches en alcool, mais manquent
de structure et d’ar6mes.

Solution

La pulvérisation de kaolin sur les vignes forme une fine
pellicule protectrice sur les feuilles, les mettant a I'abri du
rayonnement solaire direct. Selon plusieurs études, cette
application permettrait de réduire la température des baies
et des feuilles de 5 a 10 °C. Cette diminution significative de
la chaleur aide a limiter le stress thermique, ce qui se traduit
par une amélioration notable de la qualité des raisins.

Avantages

Le projet nous aide a mieux comprendre I'effet du kaolin sur
la physiologie de la vigne et la qualité du vin. Le kaolin est
particulierement bénéfique pour augmenter les composés
aromatiques dans les vins, sans toutefois affecter les autres
parametres de qualité du vin dans des conditions de
sécheresse intense.

Recommandations pratiques

Mots clés
Changement climatique
Raisins

Contexte
Contraintes climatiques

Période d'application
Traitement avec 5 % et 10 % de
kaolin avant et aprés la véraison

Délai de mise en ceuvre nécessaire
Tot le matin

Période d'impact
La méme année

Matériel
Pulvérisateur a jet porté — Kaolin 95
%

Bien que plusieurs années d'essais soient nécessaires pour confirmer ces résultats, nos
recommandations pratiques sont de surveiller I'effet du kaolin au cas par cas, car de nombreux auteurs

rapportent de grands avantages liés a son application.

Il convient toutefois de préciser que I'utilisation du kaolin se justifie principalement pour les vignobles
haut de gamme, en raison de son co(t élevé. Ses avantages concernent surtout I'amélioration de la

qualité du vin, plutét qu’une augmentation du rendement.

Ce projet a recu un financement du programme de recherche et d'innovation Horizon Europe de I'Union européenne dans le cadre de la convention de sulya

n° 101060474. Cette communication ne refléte que le point de vue de I'auteur. L'Agence exécutive pour la recherche n'est pas responsable de I'usage qui g
étre fait des informations fournies. Les auteurs et les rédacteurs n'assument aucune responsabilité pour les éventuelles inexactitudes factuelles ou les do

résultant de |'application des recommandations contenues dans cet abrégé de pratique.
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Ressources associées

Vidéos
https://www.youtube.com/watch?v=kz-h-LNcqgeM&t=55s
https://www.youtube.com/watch?v=5lvga9gAbPc

Liens internet
https://bodegasenguera.com/protector-solar/

Contacts

Editeur : Juan Martinez Barbera Cette fiche thématique a été élaborée dans le cadre du
CV-590 Km 51,1, 46810, Enguera, Valence projet CLIMED-FRUIT.

+34 664 613 791 Site web du projet :

Auteur(s) : Juan Martinez Barbers https://bodegasenguera.com/protector-solar/
Contact : .martinez@bodegasenguera.com

Partenaires du projet : Instituto Cavanilles de © 2023

Biodiversidad y Biologia Evolutiva (ICBIBE), AVA-ASAJA,
Bodegas Enguera.
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Ce projet a recu un financement du programme de recherche et d'innovation Horizon Europe de I'Union européenne dans le cadre de la convention de sulya
n° 101060474. Cette communication ne refléte que le point de vue de I'auteur. L'Agence exécutive pour la recherche n'est pas responsable de I'usage qui g
étre fait des informations fournies. Les auteurs et les rédacteurs n'assument aucune responsabilité pour les éventuelles inexactitudes factuelles ou les do
résultant de |'application des recommandations contenues dans cet abrégé de pratique.
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Analyse colts/bénéfices simplifiée

Effet du kaolin sur le développement de la vigne et la qualité du
vin dans les vignobles méditerranéens

Introduction — présentation de la situation ex ante et ex post

Le changement climatique cause de graves dégats a la viticulture méditerranéenne. En
termes de qualité, les composés aromatiques, la concentration en tanins et en anthocyanes
ont considérablement diminué!. L'irrigation permet d'adapter la culture au stress
thermique, mais seulement 42 % des vignobles espagnols disposent d'un systéme
d'irrigation?, et il est particulierement difficile de trouver des sources d'approvisionnement
en eau dans le centre et le sud du pays. Le film de particules de kaolin peut potentiellement
adapter la vigne au changement climatique en réfléchissant le rayonnement solaire,
réduisant ainsi la température a la surface des baies et des feuilles jusqu'a 10°C®),

Le projet s'est déroulé dans le sud de la province de Valence.
o . - L Légende

Dans la situation ex ante, le kaolin n'était pas appliqué pour

B . . . . ) Indicateur estimé
réduire 'effet du changement climatique dans ce vignoble.
Dans la situation ex post, deux applications de kaolin ont été ) Indicateur mesure
effectuées a raison de 50 kg/ha. Les applications ont été
réalisées juste avant et aprés la véraison, avec un intervalle de 30 jours entre les

traitements.
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| Ex ante | Ex post
Colits variables
Intrant
kaolin | Aucune application chimique | 4,54 €/kg (dose : 50 kg/ha) 2>
de produit 227 €/ha
2 pulvérisations : 227 € x 2 =454
€/ha
Main-d'ceuvre (hors 15 €/ha
installation)
CoUts des machines (carburant) 2 €/ha
TOTAL | O 244 €-471 €/ha
COMPARAISON
o — —
Augmentation globale de 1 a 24 % du co(t : L'augmentation des
colts dépend de I'augmentation du nombre de passages et de la
quantité de produit nécessaire.

Ce projet a regu un financement du programme de recherche et d'innovation Horizon Europe de |'Union européenne dans le cadre de la convention
de subvention n° 101060474. Cette communication ne refléte que le point de vue de I'auteur. L'Agence exécutive pour la recherche n'est pas
responsable de I'usage qui pourrait étre fait des informations fournies. Les auteurs et les rédacteurs n'assument aucune responsabilité pour les
éventuelles inexactitudes factuelles ou les dommages résultant de I'application des recommandations contenues dans cet abrégé de pratique.
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Energie Impact non mesuré, mais une aggravation de I'impact peut étre envisagée :

Il'y a une augmentation de la consommation d'énergie due au carburant nécessaire pour
pulvériser le kaolin deux fois par an.

Eau Indicateur non affecté :

Bien que la transpiration soit réduite avec I'application du produit, aucun effet manifeste n'a
été constaté sur I'état hydrique du vignoble.

Sol Indicateur non affecté :
I N A N .

Bien que l'augmentation du nombre de passages de tracteurs entraine une augmentation
du compactage du sol, les 2 passages dus au kaolin n'ont pas été jugés suffisamment
importants pour modifier cet indicateur.

Air Impact non mesuré, mais une
7 7 | [N I aggravation de I'impact peut
étre envisagée :

Pas de relation directe entre la pratique et I'indicateur en question, mais une aggravation de
celui-ci peut étre envisagée en raison des émissions générées par chaque passage
nécessaire a l'application du produit.

Biodiversité

1 1 | I .
Indicateur non affecté :

Pas de relation directe entre la pratique et |'indicateur en question.

Bibliographie et sources
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of changes in rotundone content during grape ripening and winemaking to manipulation of
the ‘peppery’ character of wine. J. Agric. Food Chem. 59, 5565_5571.
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agrarias/agricultura/esyrce/

(3) Frioni, T., Tombesi, S., Luciani, E., Sabbatini, P., Berrios, J. and Palliotti, A. 2019. Kaolin
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Conferences 13, 04004 (2019).

Ce projet a regu un financement du programme de recherche et d'innovation Horizon Europe de |'Union européenne dans le cadre de la convention
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Projet d'étude sur l'utilisation du kaolin
dans les vignobles méditerranéens

Breve description du groupe opérationnel _

L'objectif général du groupe opérationnel est d'étudier Theme
I'effet d'un film de particules de kaolin sur I'adaptation Raisins
de la viticulture méditerranéenne au changement
climatique. Les objectifs spécifiques consistent a : Contexte
- Déterminer I'effet du kaolin sur la physiologie de Contraintes climatiques
la vigne.
- Déterminer I'effet du kaolin sur le rendement et la Durée
composition du raisin. 2022-2023

- Déterminer |'effet du kaolin sur la qualité du vin.
Partenaires du projet

Centro de Investigacion sobre

Etat actuel du projet
2022-2023

Principaux résultats obtenus ou attendus
1. Bien que de nombreux auteurs rapportent l'effet du kaolin sur la conductance
stomatique et le potentiel hydrique, ce projet ne montre aucune différence dans ces
parametres.

(Co) Valeur ajoutée Desertificacion (CIDE-CSIC-UV), La
o | Le projet a identifié que le kaolin pulvérisé trois Baronia de Turis CoopV.,
ol semaines avant le début du pic d'activité majeur des Federacié de Cooperatives
2 ravageurs est un traitement efficace pour lutter contre (FECOAV), Bodegas Enguera
) les cicadelles. Budget
- 100 000 €
o Les résultats montrent que le kaolin n'a aucun effet sur
e les principaux parameétres de qualité du raisin et du vin, Particularité
© bien qu'il contribue a augmenter certains composés Moyen innovant d'adapter la
E aromatiques. viticulture au changement
‘O climatique
N o
e
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N
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2. Le kaolin n'a pas d'effet sur le rendement ni sur la qualité du raisin. Le produit n'a pas
eu d'effet sur le degré Brix, le pH ou I'acidité totale, entre autres paramétres.

3. Les vins élaborés a partir de raisins traités au kaolin ne présentaient pas de teneurs
plus élevées ou plus faibles en tanins, mais ils contenaient des quantités plus
importantes de certains composés aromatiques tels que les phénols volatils et la
vanilline.

4. La sécheresse extrémement sévére et les températures élevées enregistrées pendant
I'été 2023 pourraient réduire |'effet potentiel du kaolin sur le développement des
plantes.

5

Ce projet a regu un financement du programme de recherche et d'innovation Horizon Europe de |'Union européenne dans le cadre de la convention
de subvention n° 101060474. Cette communication ne refléte que le point de vue de I'auteur. L'Agence exécutive pour la recherche n'est pas
responsable de I'usage qui pourrait étre fait des informations fournies. Les auteurs et les rédacteurs n'assument aucune responsabilité pour les
éventuelles inexactitudes factuelles ou les dommages résultant de I'application des recommandations contenues dans cet abrégé de pratique.
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Figure 1 : Effet du kaolin sur les principaux paramétres de maturation du raisin du cépage Tempranillo
)
% Tableau 1 : Effet du kaolin sur les moyennes des principaux paramétres analysés dans les vins de
o o
L Tempranillo
General parameters Control Kaolin 10%  F-Ratio p-Value
Alcoholic degree 12,76 £0,82a 12,78+0,37a 0,01 0,93
pH 4,08+0,20a 3,84+0,06a 4,09 0,11
Total Acidity 3,48+027a 398+0,17a 7,5 0,05
Volatile Acidity 0,69+0,04a 0,64+0,03a 2,88 0,17
Glucose/Fructose 021+0,04a 025+0,05a 2,47 0,19

Ce projet a regu un financement du programme de recherche et d'innovation Horizon Europe de |'Union européenne dans le cadre de la convention
de subvention n° 101060474. Cette communication ne refléte que le point de vue de I'auteur. L'Agence exécutive pour la recherche n'est pas
responsable de I'usage qui pourrait étre fait des informations fournies. Les auteurs et les rédacteurs n'assument aucune responsabilité pour les
éventuelles inexactitudes factuelles ou les dommages résultant de I'application des recommandations contenues dans cet abrégé de pratique.
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Volatile phenols (mg/L)
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Figure 2 : Phénols volatils dans les vins élaborés a partir de raisins avec et sans kaolin

Vanillin (mg/L)
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Figure 3 : Vanilline dans les vins élaborés a partir de raisins avec et sans kaolin

Ressources associées

Vidéos
https://www.youtube.com/watch?v=kz-h-LNcqeM&t=55s
https://www.youtube.com/watch?v=5lvga9gAbPc
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Liens internet
https://bodegasenguera.com/protector-solar/

Contacts

Editeur : Juan Martinez Barber4 Cette fiche thématique a été élaborée dans le cadre du
CV-590 Km 51,1, 46810, Enguera, Valence projet CLIMED-FRUIT.

+34 664 613 791 Site web du projet :

Auteur(s) : Juan Martinez Barbers https://bodegasenguera.com/protector-
Contact : j.martinez@bodegasenguera.com solar/

Partenaires du projet : Instituto Cavanilles de
Biodiversidad y Biologia Evolutiva (ICBIBE), AVA-ASAJA, © 2024
Bodegas Enguera

Ce projet a regu un financement du programme de recherche et d'innovation Horizon Europe de |'Union européenne dans le cadre de la convention
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responsable de I'usage qui pourrait étre fait des informations fournies. Les auteurs et les rédacteurs n'assument aucune responsabilité pour les
éventuelles inexactitudes factuelles ou les dommages résultant de I'application des recommandations contenues dans cet abrégé de pratique.
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