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CLIMED-FRUIT

Medicion del efecto del caolin sobre el desarrollo
de lavid y la calidad del vino en vihedos

mediterraneos

Desafio

El cambio climatico esta causando enormes dafios a la
viticultura mediterrdnea. El efecto no solo se aprecia en los
dafios directos causados a la fruta y la vid por las fuertes
inundaciones, sino también en la reduccion de la calidad de
la uva. Las temperaturas extremadamente altas del verano
contribuyen a una rdpida acumulacién de azucar en las
bayas, al tiempo que se bloquea la produccién de taninos y
antocianinas. Como consecuencia, los vinos son mas
alcohdlicos y pobres en estructura y compuestos
aromaticos.

Solucion

El uso de caolin pulverizado sobre el vifiedo crea una capa
que protege la vid contra la radiacién solar directa. Varios
autores sefialan una reduccion de 5 °Ca 10 °C en bayas y
hojas de vid. Esta reduccion de la temperatura puede
reducir considerablemente el estrés térmico, lo que
aumentara notablemente la calidad de la uva.

Beneficios

El proyecto nos ayuda a comprender mejor el efecto del
caolin en la fisiologia de la vid y la calidad del vino. El caolin
es especialmente beneficioso para aumentar los compuestos
aromaticos de los vinos, pero no afecta a otros parametros
de la calidad del vino en condiciones de fuerte sequia.

Recomendacidn practica

Tema
Cambio climatico
Uvas

Contexto
Limitacidn climatica

Tiempo de aplicacion
Tratamiento con caolin al 5% vy al
10 % antes y después del envero

Tiempo de aplicacidn necesario
Temprano por la mafiana

Periodo de impacto
Ese mismo afio

Equipamiento
Pulverizador Airblast, caolin al 95 %

Aungue se necesitarian mas afios de ensayo para confirmar estos resultados, nuestra recomendacién
practica es controlar el efecto del caolin caso por caso, ya que muchos autores informan de grandes

beneficios debidos al uso del caolin.

Es importante tener en cuenta que el caolin solo resulta Util para los vifiedos de alta calidad porque
tiene un coste especialmente elevado, y sus beneficios estdan mas relacionados con la calidad general

del vino y no con un mayor rendimiento.

El presente proyecto ha recibido financiacién del programa de investigacion e innovacién Horizonte Europa de la Unidn Europea en virtud del acuerdo
de subvencion n.° 101060474. La presente comunicacion solo refleja la opinidn del autor. La Agencia Ejecutiva de Investigacion no se hace responsable
del uso que pueda hacerse de la informacidn facilitada. Los autores y editores declinan toda responsabilidad por posibles inexactitudes o dafios
derivados de la aplicacion de las recomendaciones de este resumen préctico.
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Materiales existentes
Videos

i

https://www.youtube.com/watch?v=kz-h-LNcgeM&t=55s

https://www.youtube.com/watch?v=5lvqa9gAbPc

Enlaces web
https://bodegasenguera.com/protector-solar/

Informacion de contacto

Editor: Juan Martinez Barbera
CV-590 Km 51,1, 46810, Enguera, Valencia
+34 664 613 791

Autor(es): Juan Martinez Barberd
Contacto: j.martinez@bodegasenguera.com

Socios del proyecto: instituto Cavanilles de Biodiversidad y
Biologia Evolutiva (ICBIBE), AVA-ASAJA, Bodegas Enguera.

El presente proyecto ha recibido financiacién del programa de investigacion e innovacién Horizonte Europa de la Unidn Europea en virtud del acuerdo
de subvencion n.° 101060474. La presente comunicacion solo refleja la opinidn del autor. La Agencia Ejecutiva de Investigacion no se hace responsable
del uso que pueda hacerse de la informacidn facilitada. Los autores y editores declinan toda responsabilidad por posibles inexactitudes o dafios

derivados de la aplicacion de las recomendaciones de este resumen préctico.

Este resumen de practica ampliado se elabord en el
proyecto CLIMED-FRUIT.

Pagina web del proyecto:
https://bodegasenguera.com/protector-solar/

© 2023
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Analisis simplificado de costes y beneficios

Efecto del caolin sobre el desarrollo de la vid y la calidad del vino en
vihedos mediterraneos

Introduccidn: presentacion de la situacién ex ante y ex post

El cambio climético estad causando graves dafios a la viticultura mediterranea. En términos de calidad, la
concentracion de compuestos arométicos, taninos y antocianinos se han reducido drasticamente(®. El uso
del riego puede adaptar el cultivo al estrés térmico, pero solo el 42 % de los vifiedos espafoles disponen
de riego @, y es especialmente dificil encontrar suministros de agua en el centro y el sur del pais.

La pelicula de particulas de caolin puede adaptar potencialmente la vid al cambio climético al reflejar la
radiacion solar, lo que reduce la temperatura de la superficie de las bayas y las hojas hasta 10 °C®).

El proyecto se desarrolla en el sur de la provincia de Valencia. En la

L .y , . . ey
situacién ex ante, no se utilizé caolin para reducir el efecto del cambio S

Indicador estimado

) Indicador medido

climatico en este vifiedo.

En la situacion ex post, se realizaron dos aplicaciones de caolin con
una dosis de 50 kg/ha. Las aplicaciones se realizaron justo antes y
después del envero, con un lapso de 30 dias entre tratamientos.

Ex ante | Ex post
Costes variables
Entrada
Caolin | Sin aplicacién quimica del 4,54 €/kg (dosis: 50 kg/ha) >
producto 227 €/ha
2 pulverizaciones: 227 € x 2 =
454 €/ha
Mano de obra (excluida la 15 €/ha
instalacion)
Costes de la maquina 2 €/ha
(combustible)
TOTAL | O 244-471 €/ha
COMPARACION Incremento global del 1-24 % del coste:
o — - -
El incremento de los costes se debe al mayor nimero de pasadas
y la cantidad de producto necesario.

El presente proyecto ha recibido financiacion del programa de investigacion e innovacion Horizonte Europa de la Unién Europea en virtud del
acuerdo de subvencién n.° 101060474. La presente comunicacidn solo refleja la opinidn del autor. La Agencia Ejecutiva de Investigacion no se hace
responsable del uso que pueda hacerse de la informacion facilitada. Los autores y editores declinan toda responsabilidad por posibles inexactitudes o
dafios derivados de la aplicacién de las recomendaciones de este resumen practico.
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Energia No se ha medido, pero puede considerarse un empeoramiento del impacto:

Se produce un mayor consumo de energia debido al combustible necesario para rociar el
caolin dos veces al afio.

Agua Indicador no afectado:
I N . I

Aungque la transpiracion se reduce con la aplicacion del producto, no se produciran efectos
claros en el estado hidrico del vifiedo.

Suelo Indicador no afectado:
1 5 | A N .

Aungue el aumento de las pasadas del tractor provoca una mayor compactacién del suelo,
las dos pasadas debidas al caolin no resultaron lo suficientemente significativas como para
modificar este indicador.

Aire No se ha medido, pero puede considerarse un empeoramiento del

] 1 | I impacto:

No existe relacidn directa entre la practica y el indicador en cuestion, pero puede
considerarse un empeoramiento de este debido a las emisiones de cada pasada para aplicar
el producto.

Biodiversidad Indicador no afectado:
I N . ] |

No hay relacién directa entre la practica y el indicador en cuestidn.

Bibliografia y fuentes
(1) Caputi, L.; Carlin, S.; Ghiglieno, I.; Stefanini, M.; Valenti, L. y Vrhovsek, U. 2011. Relationship of
changes in rotundone content during grape ripening and winemaking to manipulation of the
‘peppery’ character of wine. J. Agric. Food Chem. 59, 5565_5571.
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(2) ESRYCE 2023. Encuesta sobre Superficies y Rendimientos Cultivos (ESYRCE). Encuesta de
Marco de Areas de Espafia. https://www.mapa.gob.es/es/estadistica/temas/estadisticas-
agrarias/agricultura/esyrce/

(3) Frioni, T., Tombesi, S., Luciani, E., Sabbatini, P., Berrios, J. y Palliotti, A. 2019. Kaolin
treatments on Pinot Noir grapevines for the control of heat stress damages. Bio Web of
Conferences 13, 04004 (2019).
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El presente proyecto ha recibido financiacion del programa de investigacion e innovacion Horizonte Europa de la Unién Europea en virtud del
acuerdo de subvencién n.° 101060474. La presente comunicacidn solo refleja la opinidn del autor. La Agencia Ejecutiva de Investigacion no se hace
responsable del uso que pueda hacerse de la informacion facilitada. Los autores y editores declinan toda responsabilidad por posibles inexactitudes o
dafios derivados de la aplicacién de las recomendaciones de este resumen practico.
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Enflige

Proyecto para estudiar el uso del caolin en vinedos

mediterraneos

Breve descripcion del proyecto
El objetivo general del proyecto consiste en estudiar
el efecto de la pelicula de particulas de caolin en la
adaptacion al cambio climatico de la viticultura
mediterranea. Los objetivos especificos son los
siguientes:
- Determinar el efecto del caolin sobre la fisiologia
de la vid.
- Determinar el efecto del caolin sobre el
rendimiento y la composicidn de la uva.
- Determinar el efecto del caolin sobre la calidad
del vino.

Beneficios

El proyecto ha determinado que el caolin pulverizado
tres semanas antes del inicio del pico principal de la
plaga es un tratamiento eficaz para controlar las
chicharritas.

Los resultados muestran que el caolin no tiene ningun
efecto sobre los principales pardmetros de calidad de
la uvay el vino, aunque ayuda a aumentar algunos
compuestos aromaticos.

Fase de implementacion
2022-2023

Principales resultados obtenidos o esperados

Tema
Uvas

Contexto
Limitacion climatica

Duracidn
2022-2023

Socios implicados

Centro de Investigacion sobre
Desertificacion (CIDE-CSIC-UV),
La Baronia de Turis CoopV.,
Federacié de Cooperatives
(FECOAV), Bodegas Enguera
Presupuesto

100 000 €

Particularidad

Una forma innovadora de
adaptar la viticultura al cambio
climatico

1. Aunque muchos autores informan del efecto del caolin sobre la conductancia
estomaticay el potencial hidrico, en este proyecto no se observan diferencias en estos

parametros.

2. El caolin no afecta al rendimiento ni a la calidad de la uva. El producto no afecté al
°Brix, al pH ni a la acidez total, entre otros parametros.

3. Los vinos elaborados con uvas tratadas con caolin no presentaban mayores ni
menores niveles de taninos, pero si mayores cantidades de algunos compuestos

aromaticos como fenoles volatiles y vainillina.

4. Lasequiaextremadamente severay las altas temperaturas durante el verano de 2023
pueden reducir el efecto potencial del caolin sobre el desarrollo de las plantas.

El presente proyecto ha recibido financiacion del programa de investigacion e innovacion Horizonte Europa de la Unién Europea en virtud del
acuerdo de subvencién n.° 101060474. La presente comunicacidn solo refleja la opinidn del autor. La Agencia Ejecutiva de Investigacion no se hace
responsable del uso que pueda hacerse de la informacion facilitada. Los autores y editores declinan toda responsabilidad por posibles inexactitudes o

dafios derivados de la aplicacién de las recomendaciones de este resumen practico.
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Figura 1: Efecto del caolin sobre los principales parametros de maduracion de la uva de la variedad
Tempranillo

Tabla 1: Efecto del caolin sobre las medias de los principales pardmetros analizados en los vinos de la
variedad Tempranillo
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General parameters Control Kaolin 10%  F-Ratio p-Value
Alcoholic degree 12,76 £0,82a 12,78+0,37a 0,01 0,93
pH 408+0,20a 3,84+0,06a 4,09 0,11
Total Acidity 3,48+027a 3,98+0,17a 7,5 0,05
Volatile Acidity 0,69+0,04a 0,64+0,032 2,88 0,17
Glucose/Fructose 021+0,04a 025+0,05a 2,47 0,19

El presente proyecto ha recibido financiacion del programa de investigacion e innovacion Horizonte Europa de la Unién Europea en virtud del
acuerdo de subvencién n.° 101060474. La presente comunicacidn solo refleja la opinidn del autor. La Agencia Ejecutiva de Investigacion no se hace
responsable del uso que pueda hacerse de la informacion facilitada. Los autores y editores declinan toda responsabilidad por posibles inexactitudes o
dafios derivados de la aplicacién de las recomendaciones de este resumen practico.
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Volatile phenols (mg/L)
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® Tempranillo Control  ® Tempranillo Kaolin ~ ®m  Marselan Control ® Marselan Kaolin
Figura 2: Fenoles voldtiles en vinos de uva con y sin caolin

Vanillin (mg/L)
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Figura 3: Vainillina en vinos de uva con y sin caolin

Materiales existentes

Videos
https://www.youtube.com/watch?v=kz-h-LNcgeM&t=55s
https://www.youtube.com/watch?v=5lvga9gAbPc

Enlaces web
https://bodegasenguera.com/protector-solar/

Informacion de contacto
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Editor: Juan Martinez Barbera Este resumen de practica ampliado se elaboré en el
CV-590 Km 51,1, 46810, Enguera, Valencia proyecto CLIMED-FRUIT.

+34 664 613 791 Pagina web del proyecto:

Autor(es): Juan Martinez Barberd https://bodegasenguera.com/protector-
Contacto: j.martinez@bodegasenguera.com solar/

Socios del proyecto: Instituto Cavanilles de
Biodiversidad y Biologia Evolutiva (ICBIBE), AVA-ASAJA, © 2024
Bodegas Enguera

El presente proyecto ha recibido financiacion del programa de investigacion e innovacion Horizonte Europa de la Unién Europea en virtud del
acuerdo de subvencién n.° 101060474. La presente comunicacidn solo refleja la opinidn del autor. La Agencia Ejecutiva de Investigacion no se hace
responsable del uso que pueda hacerse de la informacion facilitada. Los autores y editores declinan toda responsabilidad por posibles inexactitudes o
dafios derivados de la aplicacién de las recomendaciones de este resumen practico.
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